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Aperol Veneziano / Spritz 7,60 e Ry
Campari Orange /Soda 4c. 7,80 - 3 G g
Mirtillo Spritz 4c. 8,90 N &
Limoncello Spritz 4cl. 8,90 Fristhe <=~ e
Lillet Wildberry 7 N A ol 1F. I
Martini Bianco 4dc. 6,10 HAUSGEMAEHIE l MADEM
Gin Tonic oder Berry 4l s 58 sone letket
Tanqueray : Sorten 0,501 5,90

Gurken-Ingwer

BIERE Beeren-M_inze
Orange-Zitrone
Granatapfel-Rosmarin
Yard ' ca. 1,201 17,50 Holunder-Limette
Halbes Yard ca. 0,701 10,50 Rosen-Thymian
Fuf : Gas0,354:"5,50
Bier vom Fass 0,301 4,00 i
Kellerbier FI.0,331 4,90 ”‘-REIE EETRAMKE
Pale Ale FlL-Bk 38+ <2 90) % Bt ot
Erdinger Weizen 0,301 4,00 VoUs Tafelwasser 0,331 3,80 ceinem Aot Edman g,
Erdinger alkoholfrei  F.0,301 4,50 prickelnd / still 0,751 6,90 el bel ¥inig Gurtver. i e olon
Warsteiner alkoholfrei FIl. 0,331 4,50 Limo VoUs 0,331 4,20 e r\f%‘fg N\be\@uv\%mkm ¢ N\bed\u;f} 3
Krauter Brennessel (Bio) / it q@gfm?, dem “M-%Mm?mv‘ﬂwgfwm
Zirbe Zitrone / Vogelbeer Kirsch / Prachentifer Vf:\”v“&“vf( " beseat
Eistee / Cola Mix Nbrich, den Kﬁv"{”)_adv‘f;
Zitronen-Limo VoUs 0,251 3,80 - urferseh S
vom Fass 0,501 4,90 oy
Coca-Cola/ Zero @r33thsad=20

Organics Lifetime Drinks 0,251 4,80
Tonic Water / Bitter Lemon /
Purple Berry / Ginger Ale

Red Bull 0, 25" i LA 5
Classic / Special Edition

Fruchtsafte 0,251 4,20
Apfel / Orange / 0;%0; [ 15,50

Mango / Johannisbeer
Fruchtsafte gespritzt 0,2
0,5

51 3,80 M Events
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Preise in Euro inkl. aller Steuern
und Abgaben.
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Beef Tatar 21,00

Paul Newton 14,00
Ceasar Salad mit/ohne Speck

Gemischter Salat 8,00
mit French-, Essig-Ol- oder
Hausdressing

Maiskolben 6,00

Knoblauchbrot 4,50

Tagessuppe 7,90

Kokos Curry Suppe 9,00
mit Garnele 12,00

/

Lachssteak 29,00
auf Blattspinat und
Ofenkartoffel mit Sauerrahm

*  Gebratene Garnelen
"~ mit Grillgemuse 34,00
Kids Burger 10,90

Saftiges Rindfleisch Patty,
knackiger Salat, Gurke, Tomaten-
Ketchup und Steakhausfritten

Siegfried’s Chicken Steak 13,90
mit Bohnengemdse,
Krauterrahmsauce und
Steakhausfritten

Gebackene Hiihnerstreifen 9,90

mit Steakhausfritten,
Ketchup und Mayo

plet

STEAKS Pk Stoa (1]

Rinderfilet * Ladies cut 150g 29,00
200 g 38,00
300 g 58,00
Rinderfilet 1.000 g 164,00
fur 2-5 Pers. am Tisch tranchiert
Surf & Turf 150 g 38,00
Rinderfilet, 3 Stk. Garnelen
und Steakhausfritten
Huftsteak * 200g 25,00
300g 37,00
Flanksteak * 150 g 25,00
200g 32,00 /
Hiithnerfiletsteak 180 g 28,00 §
mit Spinat, Steakhausfritten o
und Krauterrahmsauce @N@“
V)

Tomahawk 900 g p.Pers. 53,00
flr 2 Pers. am Tisch tranchiert

Wagyu Rinderfilet 150 g 89,00
,Exklusivste Fleisch der Welt” serviert .
mit Truffel Pommes und Grillgemise

BEILAGEN

N Genuss Tj
Wir chF@hJ&meam
Zum Kinderfilet hausg@mchfc

boti mit Plefferzauce

zum hufpreis £

Steakhausfritten 4,50
SuBkartoffel Pommes 5,50
Triffel Pommes 6,50
Ofenkartoffel 5,00
Kartoffelrosti hausgemacht 6,50
Grillgemiise 8,50
Panierter Brokkoli 6,50
Griine Bohnen mit/ohne Speck 4,50
Blattspinat 4,50
Gambas 2 Stick 6,00

A

SAUCEN W
‘ 3]:\3\0 (,&)‘N\\O\
Portweinsauce | Pfeffersauce
Krauterrahmsauce 4.00
Sauce Béarnaise 5,00

Krauterbutter | Café de Paris 3,50

BURGER

* jeweils mit knackigem Salat,
Gurke, Tomate & Burgersauce

_____________________________________________

Palast Burger
Rindfleisch Patty,
Coleslaw & *, dazu servieren
wir StBkartoffel Pommes .

Wagyu Burger 180 g 49,00
Wagyu Rind Patty, Truffelpaste,
Cheddarkase, Gurke, knackiger Salat
& feine Burgersauce, dazu servieren .
wir Truffel Pommes

1809 18,00

_____________________________________________

Classic Cheeseburger 180g 14,00
Rindfleisch Patty, Cheddarkase,
Zwiebeln & *

Bacon-Egg Burger 180 g
Rindfleisch Patty, gebratener
Speck, Spiegelei & Zwiebeln

Flank Burger 180 g
Flansteak, Zwiebeln & *

Pulled Chicken Burger 180 g
Pulled Chicken, Coleslaw & *

15,00

31,00

15,00

N
N Burgev

Rosti Burger (VEGI) 14,00
Hausgemachte Rosti, Coleslaw,
Tomate, Gurke, Zwiebeln & Burgersauce

Vegan Burger ,Beyond Meat” 14,00
Beyond Meat Patty, Tomate, Gurke,

Salat, Avocado & veganer Burgersauce

_____________________________________________

o

Zurcher Geschnetzeltes 32,00
mit Kalbsfilet, Champignons,
Schalotten, Rahmsauce &
hausgemachten Rosti

Ziircher Vegan 25,00
mit Seitan, Champignons, i
Schalotten, Sojarahmsauce ==&
& hausgemachten Rosti :

Chateaubriand

fur 2 Personen p.Pers.
Rinderfilet Mittelsttck (500 g)
mit Grillgemuse, Ofenkartoffel,
paniertem Brokkoli, Café de Paris
& Sauce Béarnaise

Schwert Balmung -

fiir 2 Personen p.Pers.
Flank, Huft & HUhnerfiletsteak,
Paprika, Zucchini, dazu Speckbohnen
& Steakhausfritten (am Tisch flambiert)
inkl. 2 Dips nach Wahl

61,00

42,00

Texas Style Ribs 24,00

Nature Ribs 23,00
Dragonwings - HB,90
Palast Party fuir 2 Persone
p.Pers. Nature 25,90
p.Pers. Texas 26,90

Ribs, Wings, Knoblauchbrot,
Steakhausfritten, Maiskolben & Dips

Curry | Knoblauch | Sauerrahm
Sweet Chili | Teufelssauce
Palast Sauce

je 2,00
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